
Le uve provengono dai migliori vigneti delle Tenute di Gretole 
e Santedame situate nel cuore di Castellina in Chianti. 

2021

80% Sangiovese, 10% Merlot, 5% Cabernet 
Sauvignon e 5% Colorino

300-450 mt. s.l.m., terreni ricchi di Galestro e calcare, profondi e di buon 
drenaggio.

Una buona annata con precipitazioni ben distribuite durante la primavera e 
un clima ottimale durante la vendemmia. 

Accurata selezione delle uve durante la raccolta. Fermentazione e 
macerazione avvengono in tini di acciaio termo controllati per circa 20 gg per 
estrarre gentilmente tutto il potenziale delle uve. L’affinamento si prolunga 
per 30 mesi di cui 12 mesi in botte grande di Slavonia per il Sangiovese e 
barrique e tonneaux per il Merlot e Cabernet Sauvignon. Il vino già assemblato 
riposa poi in cemento e almeno 3 mesi in bottiglia.

Colore: rosso rubino con riflessi granati.
Aroma: al naso spiccano intense note di ciliegia, prugna e violetta che aprono 
un bouquet molto più complesso con sentori di eucalipto, chicchi di caffè e 
pepe nero.
Degustazione: un vino di grande struttura con tannini eleganti, vellutati e 
supportati da una buona acidità. 

•Riserva Ducale Oro anticipa il concetto di Gran Selezione: nasce infatti, nel 
1947, come ulteriore selezione di Riserva Ducale, Chianti Classico Riserva.
•Prodotta interamente nelle Tenute Ruffino di Gretole e Santedame all’interno 
del comune di Castellina in Chianti. 
•Una bottiglia su quattro di Chianti Classico Gran Selezione aperta nel mondo 
è Riserva Ducale Oro. 

«Riserva Ducale Oro rappresenta  l’identità della sottozona di Castellina in 
Chianti, un vino elegante e di struttura.»

1947

96/100 Guida Essenziale Vini d’Italia Doctor Wine (IT)
90/100 International Wine Spirits Competition (UK)
5 Grappoli Bibenda 2026 (IT)
95/100 James Suckling (US)
90/100 Decanter WWA (UK)
96/100 Le Guide de L’Espresso (IT)
92/100 Vinum Top of Toskana (CH)
92/100 Falstaff (AT)


