Modus Primo

TOSCANA

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

Die Trauben werden sorgfaltig aus den Weinbergen des Weinguts
Poggio Casciano in den Hugeln bei Florenz ausgewahlt.
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REBSORTEN

38% Merlot, 37% Cabernet Sauvignon, 25% Sangiovese

HOHENLAGE UND BODEN
290-450 m U. d. M. Der Boden zeichnet sich durch einen hohen Anteil an Lehm,
Kalk und einen geringen Anteil an Schluff aus.

JAHRGANGSENTWICKLUNG
Ein guter Jahrgang mit gleichmanRig verteilten Niederschlagen im Fruhling und
optimalen klimatischen Bedingungen wahrend der Lese.

WEINAUSBAU UND REIFUNG

Die Weinlese begann Anfang September mit Merlot, es folgten Sangiovese in der
zweiten Halfte des Monats und Cabernet Sauvignon Anfang Oktober. Die Garung
erfolgte Uber 10 Tage in Edelstahltanks, gefolgt von einer Maischestandzeit von 15
Tagen fUr den Sangiovese, 20 Tagen fur den Merlot und 25 Tagen fur den Cabernet
Sauvignon. AnschlieBend erfolgte der biologische Saureabbau. Es folgte eine 18-
monatige Reifung in neuen franzdsischen Eichenfassern.

HINWEISE ZUR VERKOSTUNG

Farbe: intensives Rubinrot.

Aroma: Das Bouquet ist gepragt von klaren, stfRen Noten von Vanille und
Kokosnuss, reifen Pflaumen und Sauerkirschen, die sich in der atherischen Warme,
die den Geschmack durchdringt, widerspiegeln. Verkostung: Am Gaumen ist der
Wein weich, rund, dicht und samtig.

SCHLUSSELPUNKTE

*MafRBgeschneiderter Ansatz: Die Lese erfolgt parzellenweise, teilweise sogar
innerhalb eines einzelnen Weinbergs, um Weine zu erzeugen, die das Terroir und
die sortentypischen Eigenschaften immer differenzierter zum Ausdruck bringen.
*FUr die Reifung des Modus Primo werden Barriques verschiedener Hersteller
verwendet. Die ideale Wahl, um den Einfluss des Holzes dezent zu halten und
gleichzeitig die charakteristischen Eigenschaften jeder Rebsorte und jedes
Weinbergs zu betonen.

*2021: erster zertifizierter Jahrgang in Bio-Qualitat.
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