
Die Trauben stammen aus dem Gebiet der Sondraie, 
an der nördlichen Grenze der Bolgheri-Appellation.

2023

70% Cabernet Franc und 30% Merlot 

15,5%

10 m ü.d.M., tiefgründige, gut strukturierte, sandig-lehmige, leicht 
kalkhaltige Böden.

Dieser Jahrgang zeichnete sich durch warme, sonnige Tage und stabiles 
Wetter aus, das die ganze Saison über anhielt. Reichliche Niederschläge 
Ende August unterbrachen die Schönwetterperiode, füllten die 
Wasserreserven wieder auf und verschafften den Rebstöcken 
Erleichterung, sodass sie den hohen Temperaturen bestmöglich 
standhalten konnten. Die Traubenreife war optimal.

Die alkoholische Gärung, unterstützt durch regelmäßiges Umpumpen 
und Abstechen, erfolgt in temperaturkontrollierten Edelstahltanks, 
gefolgt von einer Schalenmazeration von rund 21 Tagen. Nach Abschluss 
der malolaktischen Gärung reift der Wein 18 Monate in französischen 
Eichenbarriques, zu 70 % in neuem Holz und zu 30 % in Fässern zweiter 
Belegung.

Farbe: intensives Rubinrot.
Aroma: komplexes Bouquet aus mediterraner Macchia und reifen roten 
Früchten.
Verkostung: ausgewogen, von schöner Struktur und mit samtigen 
Tanninen. Der Merlot verleiht dem Wein Weichheit und Fülle, während 
der Cabernet Franc Struktur, Rückgrat und aromatische Komplexität 
beisteuert und so für ein perfektes Gleichgewicht sorgt. Der Abgang ist 
anhaltend und lädt zu einem zweiten Schluck ein.

•Der Name Garzaia erinnert an den Ort, an dem dieser Wein entsteht: 
Bolgheri. Garzaia ist nämlich der Ort, an dem verschiedene Reiherarten 
nisten.
•Es ist der erste Bolgheri Superiore von Ruffino, der vollständig von der 
Önologin Olga Fusari entwickelt wurde.

„Garzaia spricht von Eleganz, Finesse und zeigt 
deutlich seine Zugehörigkeit zum Bolgheri-Gebiet.“
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